
Herbstliche
Köstlichkeiten
Kartoffel-Ingwer-Suppe ©
gebratene Waldpilze | 13.50

Chèvre chaud ©
lauwarmer Ziegenfrischkäse, Nüsslisalat, 
karamellisierte Feigen, geröstete Baumnüsse | 19.50

Vegetarischer Herbstteller ©
Waldpilzsauce, Rotkraut, Rosenkohl, Kürbis, Spätzli, 
glasierte Marroni, Preiselbeer-Birne | 31.50

Waldpilzrisotto ©
marinierter Nüsslisalat,  
Grana-Padano-Späne | 28.50

dazu gebratene Rehfleischstreifen + 9.–

Rehgeschnetzeltes 
Wildrahmsauce, Rotkraut, Spätzli,  
glasierte Marroni, Preiselbeer-Birne | 42.50

Hirschpfeffer 
gepickelter Kürbis, Rotkraut, Spätzli,  
glasierte Marroni, Preiselbeer-Birne | 38.50

Rehschnitzel
Waldpilzsauce, Rotkraut, Spätzli,  
glasierte Marroni, Preiselbeer-Birne | 46.–

Klassischer Rehrücken (ab zwei Personen)
am Tisch tranchiert, Waldpilzsauce,  
Rotkraut, Spätzli, glasierte Marroni,  
Preiselbeer-Birne | 64.– pro Person

Über die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien 
und Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. 
© vegetarisch | alle Preise in CHF inkl. MwSt. | 26.09. 


