Dessertweine

Cremeschnitte «Schifflande»
Blatterteig Mille feuilles, Vanillecréme | 12.50

Beerentraum « marinierte Beeren,
Philadelphia-Quarkcréme,
knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Coupe Romanoff « marinierte Erdbeeren,
Vanille- und Erdbeerglace | 15.-

Portion Erdbeeren « Schlagrahm | 12.50

Cheesecake « Knusperboden,
marinierte Erdbeeren | 14.50

Frischer Fruchtsalat « Vanilleglace,
Schlagrahm | 13.50

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Moscato d’Asti DOCG - Bosio | 1dl | 9.-

Chateau Coutet, 1¢r Cru Classé | 5c¢l | 8.-
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